
1月1月

〒031-8570 八戸市吹上１丁目15－90  TEL（0178）43－1111

ランチメニューの

ごご 案案 内内

お問合せ･ご予約は八戸パークホテルまで

お問合せ･ご予約は八戸パークホテルまで

ガレット・デ・ロワ
新年のはじまりを祝うフランスの伝統菓子新年のはじまりを祝うフランスの伝統菓子

フェーブと
王冠付き！

10：00～19：0010：00～19：00
お引渡しはご来館のみです。

お引渡し時間お引渡し時間

￥3,300税込

1.8金9土
お渡し日お渡し日

1.2土ご予約締切ご予約締切

数量限定

50個

ミラクルナイト
八戸パークホテル新春ディナーショー

1.13土

[ 開 場 ]
[ディナー]
[ショー]

[ 開 場 ]
[ディナー]
[ショー]

17:45
18:00～
19:00

S席¥16,000A席¥13,000
（コース料理・ドリンク・税・サービス料込）

全席指定
お一人様

『S席ミラクルステイプラン』
通常¥23,500▶¥15,275+地域共通クーポン¥4,000付
『A席ミラクルステイプラン』
通常¥20,000▶¥13,000+地域共通クーポン¥3,000付

※「楽天トラベル」よりお申し込みください

レストラン

11：00AM～2：00PM
（コーヒー、ドリンク付）（税別）

アゼリアアゼリア
ランチタイム
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祝膳と雑煮
「海老のチリソース煮」と「牛肉と天津甘栗の黒胡椒炒め」
ハンバーグステーキフライエッグ乗せ
ミニ天丼とおそばのセット
油カレイのトマト入り ディグレレ風
和定食と豚汁
海の幸のパイ包み焼き ウニソース
焼き鳥丼とミニ塩ラーメン
「鶏唐甘酢あん」と「紋甲イカと銀杏の青のり炒め」
豚肉の柔らか煮エスニック風
松花堂弁当 茶碗蒸し付き
鶏肉の煮込み 牛蒡添え
海老フライ定食
的鯛のポワレ トマトとパセリ入り白ワインソース
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三色丼と稲庭素麺
「海老とキクラゲのマスタード炒め」と「茄子の四川ピリ辛煮」
ポークソティー 粒マスタードソース
前菜と釜揚げしらす丼
チキンカツレツ バジルスパゲティ添え
角煮定食
マスのポワレ サフランライス添え
ミニうな丼と天ぷらセット
「豚の角煮」と「海老の柚子胡椒炒め」
スモークチキンのから揚げ ユーリンソース
牛バラ焼き定食
海老と的鯛のクリーム煮 フランス風
刺身定食と煎餅汁
ハンバーグステーキ チーズ焼き
ネギトロ丼・茶碗蒸し付き
海の幸と季節野菜のあんかけご飯
豚肉の赤ワイン煮 マスタードソース


